
ジャム いちごジャム  Rp 45
 自家栽培の最高級苺を根気よくていねいに煮詰め、
 すっきりとした甘さのジャムに仕上げました。　

 抹茶ジャム  Rp 45
 抹茶とミルクで仕上げた
 濃厚でクリーミーなジャムをご賞味下さい。　

 コーヒージャム  Rp 45
 色からは想像もつかないコーヒーの味と香り、
 TOIRO 独自のオリジナルジャムです。　

抹茶 TOIRO の抹茶は、茶道の家元たちが最も好む
 京都・宇治にて 300年以上続く丸久小山園の抹茶を
 使用しております。
 （抹茶業界の茶品評会にて毎年１位を受賞し続ける
 最高峰のお抹茶園です。）　

 和光　20g　  Rp 300
 お茶の甘味を凝縮した最高級の京都宇治の抹茶 　

 又玄　20g　  Rp 200
 お茶の苦味を少し感じさせつつ、
 お茶自体の本来の甘みを引き出した高級な宇治の抹茶　

珈琲豆 焙煎したてのスペシャルなコーヒー豆を販売しております。
 豆を挽く場合は、スタッフに申し付けください。　

 エチオピア
 モカ イルガチェフ G1 ナチュラル アリチャ 
 200g　  Rp 150
 華やかですっきりとしたハーブのような味わい　

 コロンビア
 ナリーニョ タンザニア スーパーマイクロロット
 200g　  Rp 140
 香り豊かでバランスのよく正統派の王道　

 コスタリカ
 FSHB ジャガープロジェクト ハニー
 200g　  Rp 130
 クラシックな香りにコクがあり苦味のある味わい　
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Shop : Jl. Batu Belig Kerobokan - Kuta Bali

Telp : 0361-769072  Website : www.toiro-wagashi.com

 　toiro_wagashi  　 　 TOIROwagashi

Japanese confec t ioner y Cafe & Restaurant

Telp : 0361-769072

DELIVERY MENU

注文受付時間
平日 10 a.m. ～ 5 p.m.

土曜日 10 a.m. ～ 1 p.m.

Rp 200.000 のご注文より配達いたします。



New leaves  １本  Rp 65 / １切  Rp 20
雨季があけ、川が流れている辺りで、強い日差しに
緑に映えるこの時期をイメージして作りました。
主な素材：白いんげん / もち米

New energy   Rp 20
雨季があけて、野山に新芽が芽吹いていく。
そんな景色を抹茶の求肥と氷餅で表現しています。
主な素材：小豆 / もち粉 / 水飴 / 氷餅 / 抹茶 / 砂糖

Bali Sunset  １本  Rp 65 / １切  Rp 20
なんでもない一日の終わりにみるバリの夕陽。
ほろ苦さのあるスペシャリティコーヒと錦玉の甘さで、
そんな気持ちをあらわしてみました。 
主な素材：コーヒー / 白いんげん / マンゴー / 寒天 / 砂糖

New wave !  １本  Rp 65 / １切  Rp 20
バリはサーファーの聖地。いい波がきた！！ 
主な素材：バリの天然塩 / もち米 / 寒天 / 砂糖

TOIRO  Rp 18
古来から清雅な姿と香りで日本人に愛されてきた「梅」。
その花言葉には、「上品」、「高潔」、

「美学を突き進む姿勢や精神的なゆとり」。
そんな想いを TOIRO のロゴにたくして作った
シンプルなお饅頭です。 
主な素材：小麦粉 / 卵白 / 水飴 / 白色：白いんげん / 
ピンク色：小豆 / 砂糖

Rice terrace  １本  Rp 65 / １切  Rp 20
どこまでも続くライステラス。そんな、うつくしい緑を
眺めた時の安らぎをイメージした抹茶羊羹です。 
主な素材：京都厳選の抹茶 / 白いんげん / 寒天 / 砂糖

Let's go out  １本  Rp 65 / １切  Rp 20
雨あがり、見上げると虹が。晴れやかな気分。
さあでかけましょう。 
主な素材：白いんげん / 砂糖

Ichigo Daifuku Rp 25
苺をまるまる一粒を、あんと求肥で包み込んだ日本で最も
人気のある和菓子のひとつ。自家栽培の最高級苺の
酸味とあんの甘みの絶妙なバランスを楽しんでください。 
主な素材：いちご / 白いんげん / もち米 / 砂糖

Beauty before a joyful Rp 25
いつも目にしているバナナの花は綺麗な紫色でした。
喜びの前にある美しさを想い… 

主な素材：バナナ / 小豆 / 砂糖

May be happy  Rp 25
神様にお祈りするときにそっと添える白い花。
みなさんの幸福を願って。 
主な素材：キウイ / 白いんげん / 砂糖

Budugul  Rp 25
ブドゥグル高原には、トロピカルフルーツが沢山。緑は
木々の色を黄は実りの色を。チョコレートベースの餡に、
いろいろなドライフルーツが入ったフルーティーなお菓子
です。 
主な素材：白いんげん / チョコレート / ドライマンゴー / 
ドライパイナップル / 砂糖

Tajen-Tabuh Rah Rp 25
バリの闘鶏をお菓子にしました。クチバシを向きあわせて
激しく闘う２羽の軍鶏。交差する緊張感と様々な感情。
その時をイメージして味を調和させたお菓子です。 
主な素材：オレンジ / 牛乳 / ラズベリー / 寒天 / 砂糖

Winding clothes Rp 25
輝く太陽の下、おしゃれなバリの女性の美しい衣装の
ゆれる袖をイメージして。 
主な素材：ラズベリー / チョコレート / 生クリーム / 白いんげん / 砂糖

Breeze  Rp 20
そよ風にたなびくキラキラした木の葉。
そんな爽やかな気分を、マンゴーとココナッツの羹で
表現しました。 
主な素材：マンゴー / ココナッツミルク / 寒天 / 砂糖

Jewel  Rp 20
きらめく宝石をお菓子で表現しました。
ピーチ、ラズベリー、ブルーベリー、マンゴー、抹茶、
チョコレートのムースを葛で包み込んだ涼しげな逸品。
今日の気分でお選び下さい。 
主な素材：葛 / ムース / 砂糖

Love letter  Rp 20
葉っぱをかたどった抹茶の羊羹の上に２匹のてんとう虫。
てんとう虫に思いを込めて Good Luck！ 
主な素材：抹茶 / 白いんげん / 砂糖

Mt.Agung  Rp 20
雄大なアグン山。インドネシアで特徴的なグラメラを
使ってつくった葛もちに、表面のクルミで強さを表現して
みました。 
主な素材：グラメラ / 葛 / くるみ / 砂糖

The Life in Rose (La vie en rose) Rp 20
それぞれの人生を３種類の味のバラで表現しました。
さらに羽ばたいてほしいとチョウをあしらいました。 
主な素材：イチゴ / ラズベリー / マンゴー / 白いんげん / 砂糖

Baby cheek  Rp 18
ふにゅふにゅした赤ちゃんのほっぺ。
柔らかく、くちどけのいい、可愛らしい子です。 
主な素材：米粉 / 小豆 / 卵 / 砂糖

Gunung Batur  Rp 18
神の宿る山として崇められているバトゥール山。
外輪山を登りきると突然、目の前にそびえ立つ姿が
神秘的で神 し々い。そんな姿をイメージしたお菓子です。 
主な素材：餅米 / シナモン / 小豆 / 砂糖

Hopscotch  Rp 18
石畳のうえでケンケンパをした想い出…
どっちの石畳がお気に入り？ 
プレーンの生チョコか抹茶味の生チョコ？　

Harmony  Rp 18
バリのヒンドゥー６大神をそれぞれの色と形で
表現しました。リキュールの香りで神々の力強さを。
ブラフマ : 緑　サラスワティ:ピンク　
ヴィシュヌ : 青　スリ: 白　
シヴァ : ブラウン　ドゥルガ : 赤

Murmur  Rp ９
抹茶味の蒸し菓子。 　
主な素材：チョコレート / 米粉 / 砂糖 / 牛乳 / 卵 / 
オレンジ / 抹茶

Loitering   Rp ９
チョコレート味の蒸し菓子。 　
主な素材：チョコレート / 米粉 / 牛乳 / 砂糖 / 卵 / クルミ

Bali Sunset

主な素材：コーヒー / 白いんげん / マンゴー / 寒天 / 砂糖主な素材：コーヒー / 白いんげん / マンゴー / 寒天 / 砂糖

New wave !
バリはサーファーの聖地。いい波がきた！！
主な素材：

TOIRO

主な素材：コーヒー / 白いんげん / マンゴー / 寒天 / 砂糖

今月のお菓子

おすすめのお菓子

Let
雨あがり、見上げると虹が。晴れやかな気分。
さあでかけましょう
主な素材：

Baby cheek 
ふにゅふにゅした赤ちゃんのほっぺ。
柔らかく、くちどけのいい、可愛らしい子です。
主な素材：米粉 / 小豆 / 卵 / 砂糖

Gunung Batur 

誕生日や記念日に合わせた特別な和菓子をお作りいたします。詳しくは、スタッフまでお問い合わせくださいませ。


